
B R A S S E R I E

Creativo Crudo
2 Ostriche Gillardeu,

Carpaccio di Spigola con Gel al limone e supreme di Mandarino
Tartare di Tonno in Bruschetta al pomodoro 

Creativo Cotto
Involtino di Melanzane alla Parmigiana con pesce Spada

Insalata di Polpo e Patate
Mazzancolla Lardellata con riduzione di Salsa Teryaki

Primo 
Gnocchi alla Vera Crema di Scampi  

Second Course 
Tempura di Calamari con Verdurine e Maionese alla Paprika

Dessert
MontBlanc

MENÙ SAN VALENTINO

80€


